
   

和　食　

Cuisine by
Jun Kurogi

S K Y  A U B E R G E  b y  J A L

東京芝大門「くろぎ」黒木純シェフ監修による献立です。

ご出発前に、JALホームページより、和食もしくは洋食（牛肉料理）をご予約いただけます。
詳しくはJALホームページをご覧ください。
ht tp ://www. ja l .co . jp/ in te r/se rv ice/bus iness/meal/meal_yoyaku/

ご希望に添えない場合もございますので、ご了承ください。
天候不良等の理由により、食材や産地が変更になる可能性があります。
また、機内食のお米に関する情報は、弊社ホームページでご覧いただけます。

冬 凪
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のお造り

水菜春菊木ノ子浸し
いくら載せ

台の物

牛バラ肉、冬菇椎茸 白味噌仕立て
鰤
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の照り焼き
239 キロカロリー

炊きたてのご飯 
「雪蔵今摺り米

����������
」新潟奥阿賀産コシヒカリを使用し、機内で炊きたてをご用意しております。

味噌汁

香の物

甘 味

ほうじ茶ロールケーキ

緑茶

蟹鼈甲餡
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鯛のフライ黄身醤油
温度卵　
白滝真砂和え

鮑
���

柔らか煮

筑前煮



   

洋　食　

Cuisine by
Chikara Yamada

S K Y  A U B E R G E  b y  J A L

東京麻布十番「山田チカラ」山田チカラシェフ監修による献立です。

日本航空では特別食「アレルギー対応食」を事前予約でお申し込みいただけます。
機内食の製造には充分な注意を払っておりますが、超微量のアレルゲンの除去についてまでの
確約はできません。 機内食に関するアレルギー情報でご不明な点がございましたら、客室乗務
員にお問い合わせください。なお、機内でご提供できる情報には限りがございますので、ご飲
食に関しましてはお客さまご自身に判断をお願いする場合がございます。
調製時に注意して取り除いておりますが、魚介類には取り切れない小骨や鱗、殻がついている
場合がございます。

オードブル

アワビサラダ モロッコ風

メインディッシュ　2種類ご用意しております  どちらかお選びください

和牛サーロインステーキとオックステール
フォアグラのソース
490 キロカロリー

マダイ 聖護院蕪のソース
235 キロカロリー

メゾンカイザー特製ブレッド

プチブリオッシュ
プチチャバタ

デザート

スパイシーチョコムース

コーヒー　　紅茶



   

            

チーズセレクション

各種チーズの盛り合わせ 〜ワインと共に〜

JALオリジナル麺

ちゃんぽんですかい
うどんですかい
そばですかい

お好きな時に

ご到着まえに

中華ちまき

又は

アイスクリーム

アイスクリームはハーゲンダッツをご用意しております。
ご希望に添えない場合もございますので、ご了承ください。
天候不良等の理由により、食材や産地が変更になる可能性があります。

日本航空では特別食「アレルギー対応食」を事前予約でお申し込みいただけます。
機内食の製造には充分な注意を払っておりますが、超微量のアレルゲンの除去についてまでの
確約はできません。 機内食に関するアレルギー情報でご不明な点がございましたら、客室乗務
員にお問い合わせください。なお、機内でご提供できる情報には限りがございますので、ご飲
食に関しましてはお客さまご自身に判断をお願いする場合がございます。
また、機内食のお米に関する情報は、弊社ホームページでご覧いただけます。
調製時に注意して取り除いておりますが、魚介類には取り切れない小骨や鱗、殻がついている
場合がございます。



   

    



   

You may reserve either a Japanese or Western meal (beef ) from JAL's website before your 
departure.
http://www.jal.co.jp/en/inter/service/business/meal/meal_yoyaku/

We are pleased to serve you items in "ANY TIME YOU WISH" after the first meal service.
Please ask your cabin attendant by 1 hour and 30 minutes before landing.
We apologize if occasionally your choice is not available.
Please note that ingredients and producing areas are subject to change due to bad weather or
other reasons.

J A PA N E S E  M E N U

Cuisine by
Jun Kurogi

S K Y  A U B E R G E  b y  J A L

The menu is created by Chef Jun Kurogi of "KUROGI" Shibadaimon Tokyo. 

Winter Calm 〜Selection of seasonal colorful delicacies〜

Tuna "Sashimi"

Poached
Potherb Mustard,
Garland 
Chrysanthemum &
Mushroom
in Japanese Broth
topped with
Salmon Roe

Dainomono

Braised Beef Brisket & Shiitake Mushroom
with Miso Sauce
Yellowtail Teriyaki
239 kcal.

Steamed Rice 
We are pleased to offer freshly steamed "Yukigura Imazurimai" Koshihikari rice.

Miso Soup

Japanese Pickles

Kanmi

"Hojicha" Tea Swiss Roll

Green Tea

Crabmeat with
Wasabi Flavored
Soy Starchy Sauce

Deep-fried 
Sea-bream with
Egg Yolk Soy Sauce
Slow Cooked Egg
"Konnyaku" Noodles
dressed with 
Fish Roe

Tender-simmered
Abalone

Simmered
Chicken & 
Vegetables



   

The menu is created by Chef Chikara Yamada-not to mention-his eponymous
restaurant is at Azabu-jyuban Tokyo, “Yamada Chikara”  

W E S T E R N  M E N U

Cuisine by
Chikara Yamada

S K Y  A U B E R G E  b y  J A L

Passengers can reserve special inflight allergy-friendly meals in advance. JAL takes utmost care
when preparing meals for passengers with food allergies, however, there may be cases where
minute amount of allergens are detected in the meal. 
Please ask our cabin attendants if you have any concerns about our allergy information for our
inflight meals. There is a limited amount of information that we can provide during the flight.
Please choose your meals at your own discretion.
Please note that fish bones and shells may not be fully removed from your meals.

Hors-d'œuvre

Moroccan Style Abalone Salad

Main Dish  Choice

"Wagyu" Beef Sirloin Steak & Oxtail
Foie Gras Sauce
490 kcal.

Sea-bream
"Shogoin" Turnip Sauce
235 kcal.

Special Bread from MAISON KAYSER

Petite Brioche  
Petite Ciabatta

Dessert

Chocolate Mousse with Spiced Chocolate

Coffee      Tea



   

               

A N Y T I M E

Cheese Selection

Assorted Cheese

JAL Original snack noodle

CHAMPON de SKY
UDON de SKY     
SOBA de SKY

P R I O R  T O  A R R I V A L

Chinese Rice Dumpling

or

Ice Cream

We are pleased to offer Häagen-Dazs ice cream.
We apologize if occasionally your choice is not available.
Please note that ingredients and producing areas are subject to change due to bad weather or
other reasons.

Passengers can reserve special inflight allergy-friendly meals in advance. JAL takes utmost care
when preparing meals for passengers with food allergies, however, there may be cases where
minute amount of allergens are detected in the meal. 
Please ask our cabin attendants if you have any concerns about our allergy information for our
inflight meals. There is a limited amount of information that we can provide during the flight.
Please choose your meals at your own discretion.
Please note that fish bones and shells may not be fully removed from your meals.



   

        


